PROGRAMA DE GASTRONOMIA Y GESTION DE RESTAURANTES

FACULTAD DE NEGOCIOS

itk
. MODALIOAD:SEUIPRESENCIAL
peRI000 CATAL0GO: 2500
Foras e o s e | o s i
RRHH2503 |DESARROLLO DEL TALENTO 2 1 1 o o o 2 1 o 0 0
MATH2501 |COMPLEMENTOS DE MATEMATICA 5 3 2 ) 4 ) 2 2 o 0 0
GAST1105 |FUNDAMENTOS Y TENDENCIAS DE LA GASTRONOMIA 4 a 0 2 2 o 2
1 HUMA2506 | CIUDADANIA GLOBAL 2 1 1 ) ) ) 2 1 o 0 0
MAGM1101 |ADMINISTRACION a a o 4 o o o
LENG2501 |COMUNICACION 1 5 3 2 ) 4 ) 2 2 o 0 0
ToraLcioo| = | w | v
MATH2503 |MATEMATICA BASICA 5 3 2 o 4 o 2 2 o o o [COMPLEMENTOS DE MATEMATICA
GAST1206 |HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS a a o 2 2 o 2
2 INVE2506 | METODOLOGIA UNIVERSITARIA 3 1 2 ) ) ) 2 2 o 0 0
GAST1201A |PATRIMONIO GASTRONOMICO a a 0 4 o o o FUNDAMENTOS Y TENDENCIAS DE LA GASTRONOMIA
LENG2502 |COMUNICACION 2 5 3 2 o 2 o 4 2 o o o [ COMUNICACION 1
ToraLcioo| = | = | v
MATH2505 |MATEMATICA 1 5 3 2 o 4 o 2 2 o o o MATEMATICA BASICA'
CoNTII0S|CONTABLIDAD GENERAL B I T TP
IDI01203  |ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 1 4 4 o 4 o o o EVALUACION DE INGLES QUE ACREDITE NIVEL A2 SEGUN MARCO COMUN EUROPEO
3 HUMA2505 |RESPONSABILIDAD SOCIAL 2 1 1 o o o 2 1 o 0 0
INFO1120A |HERRAMIENTAS INFORMATICAS 2 ) 2 2 o 0 0
LENG2503 |COMUNICACION 3 5 3 2 o a o 2 2 ° o o [COMUNICACION 2
TOTAL CICLO 21 14 7
BIOL1104 |BROMATOLOGIA 4 4 o 2 2 0 2 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
INVE2505 ~ |METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION 3 1 2 o o o 2 2 o 0 0 METODOLOGIA UNIVERSITARIA
INFO1103  [INFORMATICA PARA NEGOCIOS 3 0 3 o o 4 2 HERRAMIENTAS INFORMATICAS
4 STAT2501 |PROBABILIDAD Y ESTADISTICA 5 3 2 ) 4 ) 2 2 ) ) ) MATEMATICA BASICA
FINN1303A |COSTOS Y PRESUPUESTOS 3 3 o 2 0 2 0 [ CONTABILIDAD GENERAL
IoIo1204_|ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 2 e e e 0 ENGLISH FOR SERVICE NOUSTRY 1
ToraLcioo| = | = |
GAST1307 |TECNICAS CULINARIAS 4 4 o o o 4 4 BROMATOLOGIA
GAST2504 |NUTRICION Y DIETETICA 4 4 o a 0 0 0 BROMATOLOGIA
10101205 | ENGLISH FOR SERVICE INDUSTRY 3 A ENGLISH FOR SERVICE INOUSTRY 2
5 MARK1330 |INVESTIGACION DE MERCADOS 3 0 3 2 2 o 0 PROBABILIDAD Y ESTADISTICA
RRHH1201A |GESTION DE RECURSOS HUMANOS 3 3 o 2 2 o o ADMINISTRACION
RRHH2504 |EMPLEABILIDAD 4 2 2 o o o 4 2 0 o 0 DESARROLLO DEL TALENTO
TOTAL CICLO 22 17 5
GAST2505 |PLANIFICACION DE CARTAS Y MENU 4 0 4 2 2 0 2 |COSTOS Y PRESUPUESTOS
GAST1404 |OPERACIONES DE BAR Y BEBIDAS 4 4 o o o 4 4 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FINN2527 | ANALISIS PARA DECISIONES FINANCIERAS 3 0 3 2 2 0 o MATEMATICA BASICA
6 HUMA1406 |PROYECTO SOCIAL 1 ) 1 1 ) ) 0 RESPONSABILIDAD SOCIAL
MAGM1302A |ADMINISTRACION DE COMPRAS Y ABASTECIMIENTO a 4 0 2 2 0 2 [COSTOS Y PRESUPUESTOS
GAST1302 |COCINA PERUANA 4 4 o o o 4 4  TECNICAS CULINARIAS
ToraLcioo| @ | | s
GASTIR0oA |COCIIA NTERRACIONAL I I oo peRUAA
MARK1311  |MARKETING TURISTICO 4 4 0 2 2 0 2 [COSTOS Y PRESUPUESTOS
| oemeasor [ieeisiacionurismica v evemesamia o o] o oo |ownsTracion
INFO1409A |SOFTWARE APLICADO A HOTELES Y RESTAURANTES 3 3 0 0 0 a 2 [ADMINISTRACION DE COMPRAS Y ABASTECIMIENTO
sasrizoss [enotosia RN R oreraciones o oaR v BEBIDAS
ToraLcioo] = | |
GASTISOzA [PANADERIA Y PASTELERIA o I B TEoNICAS CULIARIAS
s GAST1405A |GESTION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 6 6 0 2 2 0 6 [OPERACIONES DE BAR Y BEBIDAS
nvezsi7_|prAcTichs prepROFESIONALES s s a0 o o : oo o |cuPicAsiDAD + 130 CREDITOS APROBADOS
ToraLcioo| = | w |
Er= N R R 150 CREDITOS APROBAD0S
o INVE2533 | TESIS 8 4 4 0 0 0 8 a 0 o o METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION + 150 CREDITOS APROBADOS
MAG5t18 |oRGANIZACION OE EvenTOS s oo e 2 o eson oe ALEnTos v sEBIDAS
ToraLcioo] = | w |
Er=e N R R Er=e
10 TOUR1504A |PROYECTOS TURISTICOS 6 6 0 4 0 0 a ANALISIS PARA DECISIONES FINANCIERAS
Tezsoz_[asaso o mvesTioACIon RN RN « oo o |wess
ToraLcioo] = | @ | s
TOTAL PLAN DE ESTUDIOS| 200 139 61
9 MAGM1513  |EXPRESION CORPORAL PARA LOS NEGOCIOS 4 0 4 4 0 o o [pcadémico de 16 semanas
oo [commosmwer]erecmoz I e I I I I I I I I T
!Pava optar el grado de Bachiller en Gesti6n de es cumplir con los requisitos establecido en el de Grados y Titulos vigente




